
M E N U  P R I N T E M P S

1 3  É T O I L E S

S P A G H E T T I  À  L ’ E N C R E
D E  S E I C H E

3 6

T A R T A R E  D E  B O E U F 3 5

C A Q U E L O N  1 3  E T O I L E S
D E P U I S  1 9 7 8  
boeuf mariné aux herbes de
montagne 250gr., sauces maison et
salade en entrée
servi avec riz à la sauge, frites du
Valais ou écrasé de pommes de terre
à la truffe
supp. 250gr.  viande 20.-/ plat 

S A L A D E  V E R T E 7

J O U E S  D E  V E A U 4 2

dès 2 personnes

le classique 
accompagné de toasts & frites 

M E N U  D U  B O U C H E R

M E N U  D U  J O U R
tous les midis, du mardi au vendredi

L A  P I È C E  D U  B O U C H E R

2 3

5 4

4 6

P O K E  B O W L  

base de riz à sushi, avocats,
concombre, poivrons et tomates

+ tofu 
+ saumon fumé
+ boeuf façon thaï

4 4

2 4

+ 4
+ 4

S A L A D E  M Ê L É E 1 0

L A  P E T I T E  V A L A I S A N N E 1 8

O E U F  C O C O T T E

B U R G E R  “ M A I S O N ”
boeuf d’Hérens, fromage à raclette,
oignons confits au balsamique et
sauce barbecue. Frites du Valais

2 9

SUIVEZ-NOUS !
instagram : 13_etoiles

facebook : Motel-Restaurant 13 Etoiles
www.motel13etoiles.ch

P O U L E T  C U R R Y  V E R T 2 8
lait de coco, légumes et riz basmati

F O N D U E  A U  F R O M A G E 2 4

dès 2 personnes

lardons, pleurotes & mouillettes

1 4

sauce vin rouge et échalotes,
pommes de terre en robe des
champs, jardinière de légumes

F O N D U E  À  L A  T O M A T E 2 6

C R O Û T E  A U  F R O M A G E
+ jambon, et oeuf 

2 0
2 3

F I L E T  M I G N O N
cuit à basse température, servi avec
son jus réduit, écrasé de pommes de
terre à la truffe et jardinière 
de légumes

3 8

FROMAGE
DU

V E L O U T É  C A R O T T E S ,
C O C O ,  G I N G E M B R E

1 4

fondue de poireaux & crevettes rôties 


